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Tempranillo
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Tempranillo, graciano y mazuelo
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Crianza
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Reserva Rioja
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������� ���������
Riram, Cabernet Suavignon, Tempranillo, Cabernet Franc
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������� �������
Tempranillo, Syrah, 9 meses de crianza en barrica francesa
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Semidulce
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Verdejo Frisanto
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Verdejo
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Pueden ser servidos en copa

Todos nuestros precios llevan I.V.A. Incluido

�����������������
Con jamón y huevo duro (5, 13)

����


������
�	��

����������
De melva con emulsión de olivas
negras, anchoas (4, 5, 13)

����

�������������
Mezclum un poco aliñado, zanahoria, maíz, 
remolacha, cebolla, tomate, huevo duro y atún (4, 5, 6)

����

������������������

�������������
Con pollo, Grana Padano y crutons (5, 10, 12, 13)

����

���������������	���
����

�������
De boletus al aroma de trufa y parmesano (6, 10, 13)

�����

������������ ������
Consulte sugerencias (5)

�������� �� ������� �������
En salsa gorgonzola con parmesano y sal
de jamón (5, 10, 13)

�����

������
De carne y repollo con salsa de ostras y sésamo
(6, 7, 12, 13)

����

������������

������ �� �����
Con mahonesa de soja, salsa de ostras y sésamo
(4, 5, 7, 12)

�����

����� ����������
Con verduritas salteadas y muslo de pollo (7, 13, 14)

�����

����� ���������������
En aliño mexicano con cebollita encurtida
y mahonesa secreta (1, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 13, 14)

����

������ ���
Macerado al Pedro Ximénez con mermerlada
de naranja amarga y tostas de pan cristal (10, 6, 13)

����

�������������
“Tendía” en tosta con salmorejo y 
picadillo de mango. (Precio por unidad) (4, 6, 13)

����

���	�����
De jamón ibérico (5, 10, 13)

����

��������
Frescas salteadas

����

���	�������� ����
Consulte sugerencias (5, 10, 13)

�����

�������� ����	�����
De jamón ibérico y del mes (5, 10, 13)

�����

�������������
Con salsa de tomate casera especiada 
con un toque picante y ali oli casero (7, 10, 13)

����

�������� �����������
Con bolognesa de retinta y bechamel rosa (6, 10, 13)

����

������� �	�����
Cabra y oveja de zuheros, rulo y queso azul
con mermelada y tostas (7, 10, 11, 13) 

�����

	������ ������
Curado de Zuheros con confitura, nueces y
panecillos tostados (10, 11)

����

	������ �����
Con confitura, nueces y pancecillos tostados (10, 11)

����

������	�����������
Con salmorejo y patatas (5, 10, 13)

�����

��������������������
Al vino tinto con patatas y pimientos del padrón (6, 13)

�����

������������ ����������
(Lomo, jamón serrano, pimiento) a los tres quesos
(5, 10, 13) 

����

������������ �������
Elaborado al momento en pan brioche (6, 13) 

�����

������������

������������������������� ����������
Disponemos de carta con platos sin glútem, especial para celíacos.
Consulta con tu camarero. 



�oceso de Maduraci�
nuestras carnes más selectas pasan por un proceso de MADURACIÓN logrando 
ASÍ, una mayor concentración del sabor y una textura y ternura inigualables. 

�����������������
Presa, lagarto y pluma. 2/3 pax.

����� ������ �� ����������� ����
Carnes maduradas nacionales y de importación.
(Chuletón, lomo alto, lomo bajo y tomahawk)

Consulte al camarero����������������
250/300gr
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��������������
250/300gr

�����

��������������
250/300gr

�����

����������
Suplemento de 3€

����������������
����
����������������

����������
������������

Balma

����������� ������
Churraco de muslo de pollo marinado

�����

������� ��� ������
Con patatas al ajo colorado. Precio según mercado. (4)

����������� ����� �����

������

����������
220gr. Pan brioche, havarti, bacon, huevo, mezclum,
tomate y toque de alioli  (10, 13)

�����

�����������
220gr. Pan brioche, chedar curado, cebolla crujiente,
mostaza/miel, mezclum, tomate y toque de alioli  (10, 13)

�����

�������������
300gr. Dos piezas de 150gr, pan brioche, rulo
de cabra, cebolla caramelizada, mezclum, tomate
y toque de alioli  (10, 13)
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����������������
������������������������������������������

������� �������
Salsas disponibles; Gorgonzola, mojo picón o salsa verde
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Todos nuestros precios llevan I.V.A. Incluido

��������� �������
Nuestra versión de gambas al ajillo con texturas de
ajo negro y pan de tinta de calamar (6, 8, 10, 13)

����

������� ��� ������
Con patatas al ajo colorado. Precio según mercado. (4)

����������
Chipirón de lonja sobre arroz negro y ali oli (1, 4, 6, 8)

�����

��������������
Cartuchito de pescaíto frito variado o de una clase con
ali oli (bacalaílla, boquerones, calamar y cazón en adobo)
(4, 8, 10, 13)

�����

��������� ���
Consulte al camarero

�������

���	������� � �����
(5, 10, 13)

���� ������� �� ������ ������ ����

��������� �������������� ����
(5, 10, 11, 13)

����

������������ ������
(13)
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�����

��������������� ������
Bavaroise de chocolate blanco sobre sorbete de naranjas
(10, 11)

����

��������� ��� �����������
Brownie, sopa, roca, helado y nutella (5, 10, 11, 13)

����

�������
De miel o brioche. Consulte al camarero (5, 10, 13)

����

��������
Nuestra versión del tiramisú con helado (5, 10, 11, 13)
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������� �	����
Al horno con frutos rojos y helado (5, 10, 13)

����

�������� �������� �����


����������	��

�����������
Simple o con queso (10)

����

������� �������
Salsas disponibles; Gorgonzola, mojo picón o salsa verde

����

Se informa a nuestros clientes, según la reglamentación sanitaria aplicable a industrias alimentarias (Reglamento (UE) 1169/2011, de que según la reglamentación 
citada, existe información sobre presencias de alérgenos en productos elaborados y servidos en esta empresa, a disposición del consumidor, (según la relación de 
productos disponibles tanto en la carta, como en el menú / aperitivo a ofertar a los clientes). En caso de que vd. padezca (o sospeche padecer) alguna intolerancia o 
alergia alimentaria a alguno de estos componentes, por favor, se ruega lo comunique al responsable de la empresa, para que le aporte la citada información de 
alérgenos en los platos elaborados, y si es posible, se le pueda ofrecer algún plato alternativo (libre de alérgenos).

Gracias por su colaboración.

�������� �����������

1.Moluscos

8.Crustáceos

2.Cacahuetes

9.Apio

3.Altramuz

10.Leche

4.Pescado

11.Frutos secos

5.Huevo

12.Mostaza

6.Sulfitos

13.Gluten

7.Sésamo

14.Soja
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Suplemento de 3€
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Todos nuestros precios llevan I.V.A. Incluido
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Pueden ser servidos en copa

Todos nuestros precios llevan I.V.A. Incluido
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Con jamón y huevo duro (5, 13)
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De melva con emulsión de olivas
negras, anchoas (4, 5, 13)
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De carne y repollo con salsa de ostras y sésamo
(6, 7, 12, 13)
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picadillo de mango. (Precio por unidad) (4, 6, 13)

����

���	�����
De jamón ibérico (5, 10, 13)

����

��������
Frescas salteadas

����

���	�������� ����
Consulte sugerencias (5, 10, 13)

�����

�������� ����	�����
De jamón ibérico y del mes (5, 10, 13)

�����

�������������
Con salsa de tomate casera especiada 
con un toque picante y ali oli casero (7, 10, 13)

����

�������� �����������
Con bolognesa de retinta y bechamel rosa (6, 10, 13)

����

������� �	�����
Cabra y oveja de zuheros, rulo y queso azul
con mermelada y tostas (7, 10, 11, 13) 

�����

	������ ������
Curado de Zuheros con confitura, nueces y
panecillos tostados (10, 11)

����

	������ �����
Con confitura, nueces y pancecillos tostados (10, 11)
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(Lomo, jamón serrano, pimiento) a los tres quesos
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Elaborado al momento en pan brioche (6, 13) 
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Disponemos de carta con platos sin glútem, especial para celíacos.
Consulta con tu camarero. 


